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『センター長のコラム』 第４４回  

 

♪ 手話体験教室を実施しました！ 

 
６月に入ったばかりなのに真夏のようだった６月１日（土）。イオンモール

東員において、三重県主催で開催された「とこまると学ぼう！ユニバーサル

デザインと合理的配慮～誰もが共に暮らしやすい三重へ～」において、手話

体験教室を実施しました。 

多くの方々がお買い物の前後に足を運んでくださり、あいさつや自己紹介

などの手話を体験されました。積極的に体験コーナーにお越しくださった方、

戸惑いながらお越しくださった方などさまざまでしたが、体験されたみなさ

んが、笑顔満開で会場をあとにされた様子がとても印象的でした。 

ほんの少しの体験でしたが、これをきっかけに聞こえないことや聞こえづ

らいこと、手話のことを知ってくださる方が増えていくことを願っています。 

 ♪ 第１回手話通訳者現任研修を開催しました！ 

 ♪ 手話通訳者養成講座が始まりました！ 

6 月 22日(土)三重県社会福祉会館にて、講師に手話通訳活動あり方検討

委員会の森川美惠子さんをお招きし、「現場で求められる対応力～鍛え方・

磨き方～」というテーマで標記の研修を行いました。現場の課題を整理する

前提として、手話通訳現場での最上位目的・上位目的・下位目的をあらため

て確認、自分は何のためにその場にきているのかを具体的に考えることから 

 

6 月 23日(日)伊勢市ハートプラザみそのにおいて、25期生の講座がスタ

ートしました。同会場での開催はかつて一度あったのですが、コロナ禍以降

はセンターでの開催が続いたため、センター以外を会場にした開催は久しぶ

りです。初日となったこの日は、これからの学習に必要なテキストを手にし

た 10名が、まずは自己紹介。そのあと、さっそく講座を開始。講師の話に

真剣に目を向け、ときに和やかに進められました。 

 

 

今月から本格的な夏到来です。海水浴やキャンプ、ＢＢＱに花火など、夏

らしいイベントも楽しみですね。 

しかし、暑さが年々厳しさを増しています。こまめな水分補給や服装の工

夫、暑さを避けて過ごしたり、栄養のバランスを整えるなどの熱中症対策を

しながら、楽しくて健康的な夏を過ごしてくださいね。 

 

始めました。目的を明確にして現場での「はて？」を大切にし、現場にいる自分も含めたみんなの感情の

動きをとらえながら対応していく、課題の整理をして具体的に対応方法を考えたら、これらを共有するこ

とで様々な視点をもつことができるなど、集団での検証の大切さを再認識する機会となりました。 

 

 



 

 

 

 

ご自宅から、作品の貸し出し申込みや返却ができます。 

①三重県聴覚障害者支援センターの利用者登録をします（既に登録済みの方は手続きは不要です）。 

②「字幕入り映像ライブラリー借受申込書」に必要事項を記入し、支援センターに提出してくださ 

い（郵送・ＦＡＸ・メールでＯＫ）。 

 ③貸し出しは、1 人 1 回 3 巻（枚）まで。 

 ④手渡しでの貸し出しが原則ですが、郵送を希望する場合は、郵送による貸し出しも行っています。 

 ⑤貸し出し期間は 2 週間まで。郵送による返却もＯＫです。返却時の郵送料はご負担ください。 

✐当センターホームページに、申込書や作品リスト、動画『字幕入り映像ライブラリーの利用について』

を掲載していますのでご覧ください。 

世界水紀行セレクション カサブランカと世界遺産の街 モロッコ 

アフリカ大陸北部にあるモロッコ。白壁と青い窓の

コントラストが美しいエッサウィラは、多くのモロッ

コ人が一度は訪れてみたいと憧れる街だ。アル・ジャ

ジーダ郊外のラグーンではカキの養殖が盛んでモロ

ッコの人たちに愛されている。映画で一躍有名になっ

たカサブランカには映画の舞台を再現したカフェが

ある。新旧の町並みが混在する首都ラバトまで大西洋

に面する街を巡る。 

 

    手話表現：那須映里 

    ２０１４年・ＢＳ日本(ＢＳ日テレ)・４６分 

きょうの料理ビギナーズ シェフ直伝！初めてのイタリアン＆洋食 

8 回に分けて、料理初心者でも簡単な手順でつくれ

る本格的なイタリア料理レシピや、おうちでつくる

手軽な洋食メニューレシピを、イタリアンの達人・落

合務シェフと洋食の達人・大宮勝雄シェフに教えて

もらう。 

トマトソーススパゲッティ、カルボナーラ、鶏胸肉

のソテー、ポークカツレツ、かじきのソテー、魚介の

煮込み、野菜のトマト煮、野菜のバーニャカウダソー

ス、ハヤシライス、ハンバーグステーキ、ポテトコロ

ッケ、ホワイトソース、クリームシチュー、きのこの

チャウダーほか、盛りだくさん！これであなたも料

理の鉄人に⁉ 

 

    手話表現：米内山昭枝 

    ２０１６年・NHK・各５分 


